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２．WEBER CRAFTED 両面シアーグレート（#7670）について 

① WEBER CRAFTED 両面シアーグレートは、どのように取り付けるのですか? 

★Answer★ 

1) WEBER CRAFTED フレームキットを取り付けた後、その上に両

面シアーグレートを載せます。グレート上の WEBER ロゴが、手

前の上向きに来るようにします。 

 

 

 

 

 

 

2) フレームキットに含まれているスペーサーを、両面シアーグレートの

手前側に置きます。スペーサーの 2 つの突起部がグリルの内側

（手前から見て奥側）に向いていることを確認してください。 

 

 

 

 

 

 

 

② WEBER CRAFTED 両面シアーグレートの素材は何ですか? また、コーティングはされていますか? 

★Answer★ 

両面シアーグレートは、鋳鉄製です。この素材は、熱を効率的に伝導、保持、分散させるため、ステーキや野菜、果物

に完璧な焼き目を付けることができます。 

また、表面は磁器エナメルコーティングが施されており、食材がくっつきづらく、お手入れも簡単です。  

 

③ 一度にどれくらいの量の料理を作ることができますか? 

★Answer★ 

目安として、ニューヨークストリップステーキなら最大 6 枚、ハンバーガーなら最大 9 個と、十分な量の調理が可能です。 

 

④ 両面シアーグレートの各面は、どのように使い分けるのですか? 

★Answer★ 

両面シアーグレートには、牛肉や鶏肉の調理に適した「肉面」と、野菜やシーフードの調理に適した「魚面」があります。

「肉面（牛とチキンのアイコンが見える面）」はクロスハッチ面を厚めにし、レストランのような焼き目を実現することができ

ます。また「魚面（魚と野菜のアイコンが見える面）」は、野菜や魚介類向けにクロスハッチ面を薄くし、デリケートな食材

を扱う際の形の崩れが起きづらくなっています。 

 

⑤ 両面シアーグレートは、シアバーナー上で使用できますか? 

★Answer★ 

はい、使用できます。 

OK！ 

NG！ 
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⑥ 両面シアーグレートを装着後、どれくらいグリルを予熱すればよいですか?

★Answer★

両面シアーグレートを装着した状態で、約 10～15 分ほどグリルを予熱してください。

⑦ お手入れ時、グリルブラシは使用可能ですか?

★Answer★

はい、標準的なグリルブラシを使用することができます。

なお、グリルブラシは定期的に点検を行ってください。ワイヤーの緩みや過度の磨耗・劣化がある場合は、ブラシを交換し

てください。バーベキューシーズンの始めに、新しいグリルブラシを購入されることをお勧めいたします。


